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KORPER \ BEWUSST

Vegane Ausstechkekse

FUr ca. 3 Bleche

Zutaten

200 g Pflanzenmargarine oder
vegane Butter

50 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

Etwas abgeriebene Schale einer
Biozitrone

300 g Dinkelmehl

2 Msp. Backpulver

Zubereitung

Margarine oder Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker schaumig
rahren, die abgeriebene Zitronenschale dazugeben. Das Mehl mit dem
Backpulver mischen und I6ffelweise in den Teig einrthren. Eine Teigkugel
formen und fur kurze Zeit in den Kuhlschrank legen. AnschlieBend den Ofen
auf 180 Grad Umluft vorheizen. Teig ausrollen, ausstechen und Kekse im Ofen
ca. 12 min goldbraun backen.
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